Livsmedelshantering 2023 2023-03-16

Vi har, som ni sakert vet, fatt hjalp av kommunens halsoskyddsinspektor att se over
rutinerna i cafeterian. Har ar nagra papekanden som ror dig som jobbar i kafeterian:

Inga smycken (ringar, armband, klockor) pa handerna.
Forklade pa tillagning av mat. Engangsforkladen finns i skapet ovanfor micron.

Inga ytterklader, handvéaskor etc i koket under dppettid. Forvara klader mm pa
kontoret.

Inga mobler i kdket.

Ingen matférvaring pa golven i kafeteriaforraden.

Inga djur tillatna i koket.

Senap/ketchup/rostad 16k kan forvaras i rumstemperatur.

Kaffemjolken kan sta framme i rumstemperatur under 6ppettid men skall forvaras i
kylskap 6vrig tid.

Hamburgerdressingen skall markas med datum nar den 6ppnas. Den kan sta
framme i rumstemperatur under 6ppettid men skall forvaras i kylskap 6vrig tid. Den
kan anvandas under max 14 dagar.

Personaltoalett (Iangs till vanster) finns och skall anvandas.
Personlig hygien, tvatta handerna och sprita

o Innan du rér vid mat

o Efter att du rort vid mat

o Efter rast

o Efter toalettbesdk

o Efter rengdring

Sar pa handerna; anvand vattentaligt plaster och handskar



